Spécialiste en industrialisation

Contribuez a faconner I'avenir de la production alimentaire ! En tant que spécialiste de I'industrialisation de nos produits préts a consommer

ultra-frais, vous jouerez un role clé dans le développement et I'optimisation de nos processus de production. Mettez votre expertise au service de

la qualité et de I'efficacité maximales dans la fabrication de nos produits innovants et ultra-frais.

Hilcona AG
Bendererstrasse 21
9494 Schaan

Début de I'emploi

Langue

Modéle de temps de Horaires variables

travail

Tes taches

premiéres productions

Type de contrat

Taux d'occupation

Durée
indéterminée
100%
01.02.2027
allemand

Coordination et suivi des essais de production, des séries zéro et des

Documentation des essais et élaboration de notices d'utilisation

Validation des formulations, des procédés et des fiches d'instructions en
concertation avec les chefs de service

Optimisation des processus de production apreés la premiéere production

afin de garantir les performances visées

Conduite de projets d'amélioration

Ce que nous proposons

Wil

Représentant(e) de la production dans les projets de développement

i

Tu as encore des questions ?

Postuler en ligne

Tu trouveras tous les
détails en ligne ainsi
que la possibilité de
postuler directement.

Stephano Kaiser
HR Business Partner
+4158 895 95 95

Ce que tu apportes

- Dipléme de BSc en technologie alimentaire, de technicien/technicienne ES
en technologie alimentaire ou de technologue alimentaire titulaire d'un
certificat fédéral de capacité

- Connaissances en matiére de fabrication industrielle ou de développement
industriel de produits alimentaires (idéalement des produits/repas préts a
consommer ultra-frais)

» Expérience en gestion de projet

» Capacité a réaliser des analyses approfondies des processus et des
données, et a mettre en ceuvre les conclusions tirées avec une vision
entrepreneuriale

Maitrise de I'allemand ainsi que trés bonne maitrise de I'anglais

= 1=

Equilibre entre vie professionnelle et
vie privée

Chez nous, tu bénéficies de 5,5 a 6 se-
maines de vacances, d’horaires flexibles
et d'interventions planifiables (au moins 3
semaines a I'avance). De plus, nous t'of-
frons la possibilité d’acheter des vacances
ou de travailler a temps partiel. Il n'y a pas
de fermeture annuelle, tu planifies tes va-
cances individuellement avec ton
supérieur hiérarchique et ton équipe.

Restauration

L'art culinaire nous tient a coeur : des ré-
ductions sur ton déjeuner dans nos salles
de repos, des fruits gratuits et des promo-
tions comme des marrons, des glaces ou
des smoothies gratuits. Dans notre mag-
asin d'usine, tu trouves des produits de
qualité a prix trés réduits.

Mobilité

Profite d’une connexion idéale aux trans-
ports publics (arrét de bus devant Hilcon-
a), de participations attrayantes aux
colts, de suffisamment de possibilités de
stationnement pour les voitures, les vélos
électriques et les scooters, ainsi que d'une
colonne d’outils pour les pannes de vélo ;
déplace-toi de maniére durable et sans
souci.

Possibilités de développement profes-
sionnel

Développe tes connaissances grace a des
offres de formation continue étendues,
des formations de qualité au Centre de for-
mation Coop et de nombreuses possibil-
ités d'évolution personnelle.

Bell Food Group AG Postfach | 4002 Basel | +4158 326 2626 | info@bellfoodgroup.com



