
Bell Food Group AG  Postfach | 4002 Basel | +41 58 326 2626 | info@bellfoodgroup.com

 

 

Cuisinier / Cuisinière CFC 2027
Tu souhaites cuisiner, préparer des plats créatifs et acquérir une précieuse expérience professionnelle ? Dans notre restaurant d'entreprise chez

Bell, sur le site de Zell (LU), un poste d'apprentissage varié t'attend, qui te permettra de découvrir des aspects passionnants du métier. Au sein

d’une équipe motivée, tu prépareras chaque jour des repas frais, équilibrés et variés pour nos collaborateurs. Tu découvriras ainsi les différents

domaines de la cuisine, tu pourras développer tes compétences et assumer progressivement des responsabilités. En choisissant un apprentissage

de cuisinier/cuisinière CFC chez Bell, tu fais le bon choix. Toujours soutenu par nos soins, tu feras tes premiers pas dans la vie professionnelle et

rejoindras la communauté des apprentis de Bell.

Bell Schweiz AG
Zelgmatte 1
6144 Zell

Type de contrat Place d'apprentissage

Taux d'occupation 100%

Début de l'emploi 01.08.2027

Langue allemand

Tu as encore des questions ?

Claudio Schwizer
Directeur adjoint HR Zell
+41 58 326 8625

Postuler en ligne

Tu trouveras tous les
détails en ligne ainsi
que la possibilité de
postuler directement.

Tes tâches

• Préparation de repas variés et équilibrés pour nos collaborateurs

• Traitement des denrées alimentaires dans les règles de l'art – des achats
aux plats finis

• Respect des règles d'hygiène et de la réglementation alimentaire en
vigueur

• Manipulation soigneuse et responsable des denrées alimentaires, des
ustensiles de cuisine et du matériel de travail

Ce que tu apportes

• École primaire terminée, cycle intermédiaire

• Capacité de compréhension rapide

• Plaisir à travailler avec les denrées alimentaires

• Bonne santé

• Sens de l'organisation

Ce que nous proposons

Équilibre entre vie professionnelle et
vie privée
Chez nous, tu bénéficies de 35 jours de va-
cances, ce qui te permet de te reposer suf-
fisamment et d’être ensuite en pleine
forme pour le travail quotidien et l’école.

Restauration
L'art culinaire nous tient à cœur : des re-
pas fraîchement préparés dans notre res-
taurant du personnel, un menu de midi
avec soupe et salade, de l’eau, du thé et
des fruits gratuits ainsi que des produits
de qualité à prix fortement réduits t'atten-
dent dans notre magasin d'usine.

Mobilité
Profite de notre contribution à la mobilité
respectueuse de l'environnement, d'une
desserte pratique vers les transports en
commun et d'un abonnement général SBB
(GA) gratuit !

Possibilités de développement profes-
sionnel
Nous prenons en charge les fournitures
scolaires et contribuons à hauteur de 700
CHF à l'achat d'un ordinateur portable de
ton choix. De plus, à l'issue de ta forma-
tion, nous t'offrons des perspectives pas-
sionnantes dans un environnement inter-
national et tu pourras continuer à te per-
fectionner grâce à des formations dispen-
sées au centre de formation Coop.


