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Collaborateur au service du contrôle qualité
(h/f/d)
Nous nous efforçons sans relâche d'améliorer nos processus, de répondre aux besoins de nos clients et de garantir la durabilité de notre qualité.

Rejoignez notre équipe motivée et contribuez à façonner l'avenir de notre qualité.

Hubers Landhendl
GmbH
Hauptstrasse 80
5223 Pfaffstätt

Type de contrat Durée indéterminée

Taux d'occupation 38.5h

Début de l'emploi de suite ou à
convenir

Langue allemand

Modèle de temps de
travail

Travail en 2 équipes

Tu as encore des questions ?

Daniela Vitzthum
Direction des RH Hubers
+43 7742 3208 121

Postuler en ligne

Tu trouveras tous les
détails en ligne ainsi
que la possibilité de
postuler directement.

Tes tâches

• Rondes régulières dans les ateliers de production

• Contrôle quotidien de l'hygiène du personnel et des processus

• Contrôle du nettoyage et de la désinfection

• Contrôles du poids des marchandises en vrac

• Contrôle de l'étiquetage et de la qualité de l'emballage

• Contrôle des lots à l'aide d'une liste de contrôle

Ce que tu apportes

• Une expérience professionnelle dans le domaine de la production
alimentaire est un atout

• Maîtrise des systèmes informatiques courants

• Disponibilité pour travailler en 2 équipes

• Des connaissances en contrôle qualité constituent un atout

• Sens de l'hygiène

Ce que nous proposons

Restauration
L’art culinaire nous tient à cœur : des
plats fraîchement préparés ainsi que des
produits de qualité à prix fortement ré-
duits t’attendent dans notre cantine et
dans le monde des saveurs Hubers.

Mobilité
Pour ceux qui viennent en voiture, nous
disposons de places de stationnement en
suffisance et/ou de notre propre parking
couvert. 


