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Boucher portionneur / Bouchère portionneuse
Tu travailles proprement, avec précision et tu aimes manier le couteau ? Alors tu es à la bonne adresse ! Tu aimes ton métier et tu veux travailler

proprement et qualitativement au lieu de simplement faire de la vitesse ? Chez nous, tu portionnes des produits de qualité, tu travailles

exactement selon la commande et tu fais partie d'une équipe qui attache de l'importance à la qualité, à l'hygiène et à la cohésion. Si tu aimes la

précision et le travail pratique, nous serons ravis de t'accueillir

Geiser AG
Rietbachstrasse 11
8952 Schlieren

Type de contrat Durée indéterminée

Taux d'occupation 80% - 100%

Début de l'emploi de suite ou à
convenir

Langue allemand

Modèle de temps de
travail

Équipe du matin

Tu as encore des questions ?

Gioia Bingisser
Responsable RH Geiser AG
+41 44 738 1334

Postuler en ligne

Tu trouveras tous les
détails en ligne ainsi
que la possibilité de
postuler directement.

Vos tâches

• Découpe et portionnement professionnels de nos produits conformément à
la commande

• Guidage précis des couteaux pour une qualité constante

• Respect des Processus, des règles de qualité et d'hygiène

• Contrôle autonome de la qualité de ton travail

• Collaboration dans le cadre de la production courante

Ce que vous apportez

• Formation achevée de boucher-charcutier/bouchère-charcutière

• Très bonnes connaissances de la viande et maniement sûr des couteaux

• Méthode de travail précise, propre et fiable

• Bonnes connaissances de l'allemand

• Aptitude à travailler en équipe et personnalité aimable

• Résistance physique

• Flexibilité concernant les horaires de travail (y compris les week-ends /
jours fériés)

Ce que nous proposons

Équilibre entre vie professionnelle et
vie privée
Chez nous, vous bénéficiez d’au moins 25
jours de vacances. En outre, nous dispo-
sons de la saisie électronique des temps,
ce qui vous permet de compenser vos
heures supplémentaires par des jours de
congé en plus. 

Restauration
L'art culinaire nous tient à cœur : des re-
pas fraîchement préparés dans notre can-
tine, des soupes et des fruits gratuits ainsi
que des produits de qualité à prix forte-
ment réduits vous attendent dans notre
magasin d'usine. 

Mobilité
Bénéficiez d’un accès pratique aux trans-
ports publics, de participations aux coûts
et de places de stationnement en suffi-
sance... Déplacez-vous de manière
durable et sans souci.

Possibilités de développement profes-
sionnel
Développez vos connaissances grâce à des
offres de formation continue étendues,
des formations de qualité au Centre de for-
mation Coop et de nombreuses possibil-
ités de développement personnel telles
que le mentorat et le coaching.


