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Technicienne de maintenance / Automaticienne /
Technicien de maintenance / Automaticien
Afin de renforcer notre équipe de maintenance sur le site de Cheseaux, nous recherchons une personne motivée et expérimentée. Vous jouerez

un rôle essentiel dans le bon fonctionnement de nos installations et contribuerez à la fiabilité de nos équipements de production.

Bell Suisse SA
Chemin du Châtelard 5
1033 Cheseaux-sur-
Lausanne

Type de contrat Durée indéterminée

Taux d'occupation 100%

Début de l'emploi de suite ou à
convenir

Langue français

Modèle de temps de
travail

Équipe de jour

Tu as encore des questions ?

Mélissa Hugron
Spécialiste RH Production
+41 58 326 9920

Postuler en ligne

Tu trouveras tous les
détails en ligne ainsi
que la possibilité de
postuler directement.

Vos tâches

• Planifier et réaliser la maintenance préventive et corrective du système de
lavage et de transport des caisses de l'usine

• Entretenir et réviser les engins à roulettes (transpalettes, chars de fumage
et de cuisson, bacs à roulettes, etc.)

• Effectuer la révision et l’entretien des plaques de chauffe Multivac

• Assurer la maintenance mécanique générale de l’atelier

• Exécuter diverses tâches confiées par la hiérarchie

Ce que vous apportez

• CFC de mécanicien-électricien ou formation jugée équivalente

• Solides compétences en mécanique et en électricité

• Bonnes connaissances en usinage

• Expérience en automatisation

• Expérience confirmée en maintenance industrielle, idéalement dans
l’agroalimentaire

• Flexible et autonome, capable de travailler seul ou en équipe

• Souci du travail bien fait et rigueur dans l’exécution des tâches

• Maîtrise parfaite du français; bonnes connaissances de l’allemand, un atout

• Mobilité : résident à moins de 45 minutes du site de Cheseaux

Ce que nous proposons

Équilibre entre vie professionnelle et
vie privée
Un bon équilibre entre vie professionnelle
et vie privée est important pour nous.
Vous bénéficiez d’au minimum 25 jours
de vacances ainsi que d’un système trans-
parent de saisie électronique du temps de
travail. Cela vous permet de compenser
d’éventuelles heures supplémentaires de
manière flexible par des jours de congé
supplémentaires.

Restauration
L'art culinaire nous tient à cœur : des re-
pas fraîchement préparés dans notre res-
taurant du personnel, un menu de midi
avec soupe et salade, de l’eau, du thé et
des fruits gratuits ainsi que des produits
de qualité à prix fortement réduits vous at-
tendent dans notre magasin d'usine. 

Mobilité
Profitez d’un accès pratique aux trans-
ports publics, de participations at-
trayantes aux frais de déplacement ainsi
que d’un nombre suffisant de places de
stationnement dans le parking.

Possibilités de développement profes-
sionnel
Développez vos connaissances grâce à des
offres de formation continue étendues,
des formations de qualité au Centre de for-
mation Coop et de nombreuses possibil-
ités d'évolution personnelle. 


