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Bouchère-Charcutière / Boucher-Charcutier
En tant que bouchère-charcutière/boucher-charcutier qualifié(e), vous êtes à la recherche d'un nouveau défi dans une entreprise industrielle

spécialisée dans la boucherie ? Rejoignez Cher-Mignon, une entreprise familiale renommée. Vous contribuerez à perpétuer un savoir-faire

traditionnel au sein d’une entreprise familiale.

Bell Suisse SA
Route Cantonale 1
3971 Chermignon

Type de contrat Durée indéterminée

Taux d'occupation 100%

Début de l'emploi 26.08.2025

Langue français

Tu as encore des questions ?

Caroline Nuoffer
Responsable adjointe RH
Charcuterie
+41 58 326 9921

Postuler en ligne

Tu trouveras tous les
détails en ligne ainsi
que la possibilité de
postuler directement.

Vos tâches

• Fabrication de saucisses à manger crues dans le respect des recettes
définies

• Contrôle du processus de séchage des saucisses

• Préparation des viandes pour le salage

• Conditionnement des produits finis

• Montage des presses

• Gestion des stocks de viandes

• Suivi de la traçabilité des produits selon SAP

• Nettoyage et entretien du secteur

Ce que vous apportez

• Formation achevée de bouchère/boucher, bouchère-charcutière/boucher-
charcutier, charcutière/charcutier ou formation jugée équivalente

• Expérience dans un poste similaire (production de charcuterie)

• Habitué(e) à des tâches physiquement exigeantes

• Rigoureux(se) et autonome

• Ouverture d'esprit pour le travail en équipe

• Parfaites connaissances du français à l'oral et à l'écrit

• Vous êtes également motivé(e) pour vous familiariser rapidement avec un
nouveau domaine d'activité et découvrir l'environnement d'une grande
entreprise.

Ce que nous proposons

Équilibre entre vie professionnelle et
vie privée
Chez nous, vous bénéficiez d’au moins 25
jours de vacances. En outre, nous dispo-
sons de la saisie électronique des temps,
ce qui vous permet de compenser vos
heures supplémentaires par des jours de
congé en plus. 

Restauration
L'art culinaire nous tient à cœur : des re-
pas fraîchement préparés, des sou-
pes/salades gratuites, de l’eau, du thé et
des fruits vous attendent dans notre can-
tine.

Mobilité
Profitez de participations attrayantes aux
coûts de transports publics et de possibil-
ités de stationnement en suffisance, dé-
placez-vous de manière durable et sans
souci.

Santé
Votre bien-être nous tient à cœur : pro-
fitez de notre gestion de la santé, des
primes de présence, de chèques Reka à
prix réduit, de rabais exclusifs pour le per-
sonnel et de participations aux abonne-
ments de fitness... pour la santé et le
plaisir.


