Cuisinier / cuisiniére, boulanger / boulangére ou
boucher / bouchére

Plus frais, meilleur, Hilcona ? Chez nous, tu fabriques une multitude de produits délicieux - des produits de pates comme les tortellini, les ravioli

ou les spdtzle aux produits convenience de qualité comme le riz Casimir et les rosti ou les salades. Dans cette fonction, tu assumes la

responsabilité de I'ensemble du processus de production et tu t'occupes de nos installations. En tant que leader du marché dans le domaine du

convenience frais, nous plagons les souhaits et les besoins de nos clients au centre de nos réflexions et de nos actions.

Hilcona AG
Bendererstrasse 21
9494 Schaan

Début de I'emploi

Langue

Modeéle de temps de Travail en 3 équipes

travail

Vos taches

de processus

Contréle de la qualité des produits

Type de contrat
Taux d'occupation

Durée indéterminée
100%

de suite ou a
convenir

allemand

Utilisation, réglage et surveillance des installations de production

Fabrication de produits alimentaires selon des recettes et des instructions

Controle de la qualité des matiéres premiéres et des ingrédients utilisés

» Respect des regles d'hygiéne sur le lieu de travail

« Manipulation soigneuse des installations, des moyens auxiliaires et des
outils de travail ainsi que leur nettoyage

Ce que nous proposons

il

i

Tu as encore des questions ?

Stephano Kaiser
HR Business Partner
+4158 895 95 95

Ce que vous apportez

Postuler en ligne
Eu 'E Tu trouveras tous les
- détails en ligne ainsi
que la possibilité de
postuler directement.

« Apprentissage professionnel achevé (cuisinier/boulanger/charcutier)

 Plusieurs années d'expérience professionnelle dans le domaine alimentaire

et/ou technique

compréhension technique

Disponibilité pour le travail en équipe (équipes du matin, du soir et de nuit)
Capacité a travailler en équipe ainsi que résistance physique et

« Bon allemand parlé et écrit (niveau B1 ou supérieur)

« Permis de conduire

=

1=4

Equilibre entre vie professionnelle et
vie privée

Chez nous, vous bénéficiez de 5,5 a 6 se-
maines de vacances, d’horaires flexibles
et d'interventions planifiables (au moins 3
semaines a I'avance). De plus, nous vous
offrons la possibilité d’acheter des va-
cances ou de travailler a temps partiel. Il
n'y a pas de fermeture annuelle, vous plan-
ifiez vos vacances individuellement avec
votre supérieur hiérarchique et votre
équipe.

Restauration

L'art culinaire nous tient a coeur : des ré-
ductions sur votre déjeuner dans nos
salles de repos, des fruits gratuits et des
promotions comme des marrons, des
glaces ou des smoothies gratuits. Dans
notre magasin d'usine, vous trouvez des
produits de qualité a prix trés réduits.

Mobilité

Profitez d’'une connexion idéale aux trans-
ports publics (arrét de bus devant Hilcon-
a), de participations attrayantes aux
colts, de suffisamment de possibilités de
stationnement pour les voitures, les vélos
électriques et les scooters, ainsi que d’'une
colonne d’outils pour les pannes de vélo ;
une fagon durable et sans souci de se dé-
placer.
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Possibilités de développement profes-
sionnel

Développez vos connaissances grace a des
offres de formation continue étendues,
des formations de qualité au Centre de for-
mation Coop et de nombreuses possibil-
ités d'évolution personnelle.



