Stellvertretender Leiter in der
Gefliigelverarbeitung (m/w/d)

Du iibernimmst gerne Verantwortung, behéltst auch in einem dynamischen Produktionsumfeld den Uberblick und legst groRen Wert auf Qualitit

und Lebensmittelsicherheit? Dann bist Du bei uns genau richtig. Als stellvertretender Schlachtleiter (m/w/d) steuerst und koordinierst Du den

gesamten Schlachtprozess, fiihrst Dein Team mit Kompetenz und sorgst flr einen reibungslosen Ablauf unter Einhaltung aller gesetzlichen,

hygienischen und qualitativen Anforderungen.
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Deine Aufgaben

« Fachgerechte und tierschutzkonforme Durchfiihrung der Schlachtung von

Hihnern

Sicherheitsrichtlinien

Sicherstellung der Einhaltung samtlicher Tierwohl-, Hygiene- und

« Bedienung und Kontrolle der Anlagen im Schlachtbereich

« Enge Zusammenarbeit mit Qualitditsmanagement und Veterindraufsicht

 Fiihrung von Mitarbeitern

Das bieten wir

il

=

Verpflegung
Kulinarik ist bei uns gross geschrieben:

frisch zubereitetes Essen wie auch hochw-

ertige Produkte zu stark reduzierten
Preisen erwarten dich in unserer Kantine
und der Hubers Genusswelt.

Bell Food Group AG Postfach | 4002 Basel | +4158 326 2626 | info@bellfoodgroup.com

Mobilitat

Fir alle, die mit dem Auto kommen, bi-
eten wir ausreichend Parkpldtze und/oder
ein eigenes Parkhaus.

Hast du noch Fragen?

Daniela Vitzthum
HR Leitung Hubers
+43 7742 3208 121

online Bewerben

Alle Details findest du
online sowie die
Moglichkeit dich
direkt zu bewerben.

Das bringst du mit

Erfahrung in der Fleischverarbeitung oder Bereitschaft, sich nach intensiver
Einschulung in diesem Bereich einzuarbeiten

Korperliche Fitness, Belastbarkeit
Ein respektvoller Umgang mit Tieren



