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Betriebsmitarbeiter/in Verarbeitung 100%
Die Verarbeitung ist für die termingerechte und qualitativ einwandfreie Verarbeitung unserer Geflügelprodukte verantwortlich. Ziel ist es, einen

reibungslosen Ablauf innerhalb der Produktion sicherzustellen. Zu deinen wesentlichen Aufgaben gehören die fachgerechte Verarbeitung und

Bearbeitung des Geflügels, die Einhaltung der Qualitäts- und Hygienestandards sowie die sorgfältige Kontrolle der Produktionsabläufe. Du bist

engagiert, denkst lösungsorientiert und behältst auch in hektischen Situationen den Überblick. Du schätzt abwechslungsreiche Tätigkeiten in

einem dynamischen Umfeld und arbeitest gerne im Team? Dann bist du genau die richtige Person, um unser Verarbeitungsteam zu verstärken.

Bell Schweiz AG
Zelgmatte 1
6144 Zell

Vertragsart Befristet

Pensum 100%

Stellenantritt ab Sofort

Sprache Deutsch

Arbeitszeitmodell Tagesschicht

Hast du noch Fragen?

Chiara Baumgartner
Praktikantin HR Zell
+41 58 326 8605

Online Bewerben

Alle Details findest du
online sowie die
Möglichkeit dich
direkt zu bewerben.

Deine Aufgaben

• Verarbeitung von Geflügelfleisch und Fleischerzeugnissen

• Bedienung von Maschinen und Anlagen

• Einhaltung der Prozess- und Hygienevorschriften

• Ausführung von verschiedenen Handarbeiten

• Einsatz an unterschiedlichen Arbeitsplätzen innerhalb der Verarbeitung

Das bringst du mit

• Erfahrung in der Lebensmittelverarbeitung von Vorteil

• Körperliche Belastbarkeit und Bereitschaft, bis ca. 10 kg zu heben

• Bereitschaft zur Arbeit bei ca. +5 °C

• Sorgfältige und zuverlässige Arbeitsweise

• Teamfähigkeit und Hygienebewusstsein

• Bereitschaft zu Feiertags- und gelegentlichen Samstagsdiensten

• Gute Deutschkenntnisse von Vorteil

Das bieten wir

Work-Life-Balance

Eine ausgewogene Work-Life-
Balance ist uns wichtig. Du prof-
itierst von mindestens 25 Feri-
entagen sowie einer transparen-
ten, elektronischen Zeiterfas-
sung. So kannst du allfällige
Überstunden flexibel mit zusät-
zlichen freien Tagen kompen-
sieren.

Verpflegung
Kulinarik ist bei uns gross geschrieben:
frisch zubereitetes Essen in unserem Per-
sonalrestaurant, ein Mittagsmenu inkl.
Suppe und Salat, Wasser & Tee und gratis
Früchte wie auch hochwertige Produkte
zu stark reduzierten Preisen erwarten
dich in unserem Outlet. 

Mobilität
Profitiere von bequemer Anbindung an
den ÖV, attraktiven Zuschüssen für Tick-
ets und ausreichenden Parkmöglichkeiten
im Parkhaus.

Berufliche Weiterentwicklungs-
möglichkeiten
Erweitere dein Wissen durch umfan-
greiche Weiterbildungsangebote, hochw-
ertige Schulungen im Coop Bildungszen-
trum und vielfältige persönliche Entwick-
lungsmöglichkeiten. 


