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Fachspezialist / Fachspezialistin Lean-
Management
Du möchtest Prozesse nicht nur optimieren, sondern wirklich verändern? Dann bist du bei uns richtig. In unserem Seafood-Team treibst du Lean

Management aktiv voran, entwickelst innovative Lösungen und bringst Menschen sowie Prozesse nachhaltig weiter!

Bell Schweiz AG
Neudorfstrasse 90
4056 Basel

Vertragsart Unbefristet

Pensum 100%

Stellenantritt ab Sofort

Sprache Deutsch

Arbeitszeitmodell Gleitzeit

Hast du noch Fragen?

Margarita Steg
Leiterin HR Charcuterie
+41 58 326 2412

Online Bewerben

Alle Details findest du
online sowie die
Möglichkeit dich
direkt zu bewerben.

Deine Aufgaben

• Du entwickelst und verankerst Lean Management im Betrieb weiter

• Du analysierst Prozesse und setzt gezielte Verbesserungsmassnahmen um

• Du coachst Führungskräfte und Mitarbeitende in Lean-Methoden

• Du leitest und begleitest bereichsübergreifende Projekte

• Du verantwortest Audits, Reviews und die Umsetzung daraus abgeleiteter
Massnahmen

• Du entwickelst Schulungen und befähigst Teams nachhaltig

• Du arbeitest aktiv mit Kennzahlen und steuerst Verbesserungsinitiativen
datenbasiert

• Du optimierst Prozesse hinsichtlich Effizienz, Qualität und Hygiene

Das bringst du mit

• Ausbildung im Lebensmittelbereich, kaufmännisch oder technisch (HF/FH
von Vorteil)

• Erfahrung im Lean Management und in der Prozessoptimierung

• Praxis in der Umsetzung von Verbesserungsprojekten

• Idealerweise SAP-Kenntnisse (MM, PP, CO)

• Sehr gute MS-Office-Kenntnisse, Power BI von Vorteil

• Deutsch und Französisch sicher in Wort und Schrift (Englisch von Vorteil)

• Analytisches Denken, Eigeninitiative und eine strukturierte Arbeitsweise

• Freude daran, Menschen zu coachen und Veränderungen zu begleiten

Das bieten wir

Work-Life-Balance

Eine ausgewogene Work-Life-
Balance ist uns wichtig. Du prof-
itierst von mindestens 25 Feri-
entagen sowie einer transparen-
ten, elektronischen Zeiterfas-
sung. So kannst du allfällige
Überstunden flexibel mit zusät-
zlichen freien Tagen kompen-
sieren.

Verpflegung
Kulinarik ist bei uns gross geschrieben:
frisch zubereitetes Essen in unserem Per-
sonalrestaurant, ein Mittagsmenu inkl.
Suppe und Salat, Wasser & Tee und gratis
Früchte wie auch hochwertige Produkte
zu stark reduzierten Preisen erwarten
dich in unserem Outlet. 

Mobilität
Profitiere von bequemer Anbindung an
den ÖV, attraktiven Zuschüssen für Tick-
ets und ausreichenden Parkmöglichkeiten
im Parkhaus.

Berufliche Weiterentwicklungs-
möglichkeiten
Erweitere dein Wissen durch umfan-
greiche Weiterbildungsangebote, hochw-
ertige Schulungen im Coop Bildungszen-
trum und vielfältige persönliche Entwick-
lungsmöglichkeiten. 


