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Projektleiter / Projektleiterin Geflügel-
Stalleinrichtungen (80-100%) in Ohmstal/LU
Die Aniviva Stallservices in Ohmstal/LU gehört zur Organisationseinheit Geflügel Zell und bietet als verlässlicher Partner der

Geflügelproduzenten moderne und umfassende Dienstleistungen, Systeme und Stalleinrichtungen, die Tierwohl, Effizienz und

Kundenzufriedenheit miteinander vereinen. Unsere Services reichen von Beratung und Planung über Verkauf und Installation bis hin zu Wartung

und Notfalldienst – 365 Tage im Jahr. Als Projektleiter/in Geflügel-Stalleinrichtungen übernimmst du eine zentrale Rolle in der Umsetzung und

Weiterentwicklung unserer Projekte.

Bell Schweiz AG
Zelgmatte 1
6144 Zell

Vertragsart Unbefristet

Pensum 80% - 100%

Stellenantritt ab Sofort

Sprache Deutsch

Hast du noch Fragen?

Monika Suppiger
Leiterin HR Zell
+41 58 326 8623

Online Bewerben

Alle Details findest du
online sowie die
Möglichkeit dich
direkt zu bewerben.

Deine Aufgaben

• Beratung unserer Kunden sowie die Aufnahme von Kundenbedürfnissen

• Erstellen von Angeboten

• Selbständige Bearbeitung von Stalleinrichtungsprojekten vom Erstgespräch
bis zur erfolgreichen Inbetriebnahme

• Koordinieren der Technik-, und Planungsaufgaben

• Mitarbeit bei internen administrativen Aufgaben

Das bringst du mit

• Abgeschlossene Ausbildung im Bereich Agronomie (z.B. Agro-Techniker HF)
idealerweise mit einer Grundausbildung im Bereich
Automatisierung/Elektroinstallation (z.B. Automatiker od.
Elektroinstallateur)

• Branchenspezifisches Fachwissen in Landwirtschaft und Technik

• Erfahrung in der Projektleitung

• Kaufmännische und betriebswirtschaftliche Kenntnisse, inkl.
Grundkenntnisse im Verkauf

• Sehr gute Deutschkenntnisse, gute Französisch- und Englischkenntnisse

• Sicherer Umgang mit MS Office und digitalen Ablagesystemen

• Selbstständige, kundenorientierte und strukturierte Arbeitsweise

• Proaktives Denken und Teamfähigkeit

Das bieten wir

Work-Life-Balance
Bei uns profitierst du von mind. 25 Ferient-
agen. Ausserdem haben wir eine elek-
tronische Zeiterfassung, sodass du deine
Überstunden mit zusätzlichen freien Ta-
gen kompensieren darfst. 

Verpflegung
Kulinarik ist bei uns gross geschrieben:
frisch zubereitetes Essen in unserem Per-
sonalrestaurant, ein Mittagsmenu inkl.
Suppe und Salat, Wasser & Tee und gratis
Früchte wie auch hochwertige Produkte
zu stark reduzierten Preisen erwarten
dich in unserem Outlet. 

Mobilität
Profitiere von bequemer Anbindung an
den ÖV, attraktiven Zuschüssen für Tick-
ets und ausreichenden Parkmöglichkeiten
im Parkhaus.

Berufliche Weiterentwicklungs-
möglichkeiten
Erweitere dein Wissen durch umfan-
greiche Weiterbildungsangebote, hochw-
ertige Schulungen im Coop Bildungszen-
trum und vielfältige persönliche Entwick-
lungsmöglichkeiten. 


