Anlagefiihrer Fliissigproduktion (m/w/d)

Flr unseren Bereich Feinkost suchen wir in der Produktion eine initiative Verstarkung. Join our team!

Hiigli Ndhrmittel AG Vertragsart Unbefristet

Bleichestrasse 31 Pensum 100%

9323 Steinach R
Stellenantritt ab Sofort
Sprache Deutsch
Arbeitszeitmodell Gleitzeit

Deine Aufgaben

« Bereitstellung der Rohstoffe

» Beschickung und Bedienung der verschiedenen Misch- und Abfiillanlagen
= Durchfiihren von Formatwechseln an den Abfillanlagen

» Umsetzung der vorgegebenen Hygiene- und Sicherheitsvorschriften

Wir kénnen nur Bewerber beriicksichtigen, die in der Schweiz arbeitsberechtigt
sind (EU/EFTA). Wir beriicksichtigen ausschliesslich Direktbewerbungen.

Das bieten wir

P i

Hast du noch Fragen?

Lydia Tobler-Lechner
HR Business Partner
+4171 4472244

Das bringst du mit

Online Bewerben

Eu 'E Alle Details findest du

= online sowie die
I

Moglichkeit dich
direkt zu bewerben.

= Sie verfligen Uber eine technische Ausbildung in der Lebensmittelbranche
(Bsp. Lebensmitteltechnologe) oder entsprechende Erfahrungen in der

Lebensmittelindustrie

Gutes technisches Verstandnis

« Einige Jahre Berufserfahrung in der Lebensmittelindustrie

= Freude an einer vielféltigen Tatigkeit

Sehr gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift

= Verantwortungsbewusstsein und Teamfdhigkeit

Bereitschaft fiir 2-Schicht Betrieb
= SAP-Kenntnisse von Vorteil

=

Selbstandige, dynamische und flexible Arbeitsweise

1=4

Work-Life-Balance
Bei uns profitierst du von einer 40-Stun-
den Woche und mind. 25 Ferientagen.

Verpflegung

Kulinarik wird bei uns gross geschrieben,
frisch zubereitetes Essen in unserem Per-
sonalrestaurant macht es fiir unsere Mitar-
beitenden erlebbar.

Mobilitit

Profitiere von bequemer Anbindung an
den OV, ausreichenden Parkméglichkeit-
en sowie der Ubernahme deiner Reisespe-
sen fur berufliche Fahrten — nachhaltig
und sorgenfrei unterwegs!

Bell Food Group AG Postfach | 4002 Basel | +4158 326 2626 | info@bellfoodgroup.com

Berufliche Weiterentwicklungs-
maoglichkeiten

Erweitere dein Wissen durch umfan-
greiche Weiterbildungsangebote, hochw-
ertige Schulungen im Coop Bildungszen-
trum und vielfdltige personliche Entwick-
lungsmoglichkeiten wie Mentoring und
Coaching.



