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Projektleiter / Projektleiterin Technik mit Stv.
Teamleitung
Bist du eine führungsstarke Persönlichkeit mit technischem Know-how? Dann könnte die Position als Projektleiter / Projektleiterin Technik &

stellvertretende Teamleitung genau dein nächster Karriereschritt sein! Du übernimmst die Leitung von Neu- und Umbauprojekten, vor allem für

unsere Charcuterie-Betriebe in der Deutschschweiz sowie das Hagenau-Areal. Gemeinsam mit unseren Projektleitern, den technischen

Abteilungen vor Ort und den Betrieben treibst du Projekte voran und behältst dabei betriebswirtschaftliche, sicherheitstechnische und

ökologische Aspekte stets im Blick. Klingt nach deiner nächsten Herausforderung? Dann freuen wir uns auf deine Bewerbung!

Bell Schweiz AG
Elsässerstrasse 174
4056 Basel

Vertragsart Unbefristet

Pensum 100%

Stellenantritt ab Sofort

Sprache Deutsch

Arbeitszeitmodell Gleitzeit

Hast du noch Fragen?

Margarita Steg
Leiterin HR Charcuterie
+41 58 326 2412

Online Bewerben

Alle Details findest du
online sowie die
Möglichkeit dich
direkt zu bewerben.

Deine Aufgaben

• Leiten eigener Projekte (inkl. Budgetverantwortung) sowie Mitwirken bei
Grossprojekten, beispielsweise bei der Weiterentwicklung des Standorts

• Verantworten der Anlagen- und Plandokumentationen innerhalb der
Projekte

• Organisieren von Instruktionen, Abnahmen und Übergabe neuer Anlagen
in den laufenden Betrieb

• Erstellen von Lastenheften, Einholen von Offerten sowie Vergabe von
Aufträgen unter Berücksichtigung des Projektbudgets und Führen der
Kostenkontrolle

• Fachlicher Austausch zwischen den verschiedenen Standorten

• Leiten und Vorbereiten der technischen Planungssitzung am Standort

• Stellvertretende Teamleitung der Projektleiter Basel (Team von 4
Mitarbeitern)

Das bringst du mit

• Abgeschlossene Grundausbildung im technischen Bereich, idealerweise mit
Weiterbildung im Bereich Technik (z.B. Technikerschule, FH)

• Mehrjährige Erfahrung in der Leitung sowie Bearbeitung von Projekten,
idealerweise in der Lebensmittel- oder Pharmabranche

• Führungserfahrung oder Teamleitung von Vorteil

• Hohe Selbstständigkeit, Belastbarkeit, Zuverlässigkeit und Flexibilität

• Sehr gute MS-Office-Kenntnisse, CAD- und SAP-Kenntnisse von Vorteil

• Sehr gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift sind erforderlich,
Französisch- und Englischkenntnisse sind von Vorteil

• Bereitschaft für Wochenendeinsätze

Das bieten wir

Work-Life-Balance
Bei uns profitierst du von mind. 25 Ferient-
agen. Ausserdem haben wir eine elek-
tronische Zeiterfassung, sodass du deine
Überstunden mit zusätzlichen freien Ta-
gen kompensieren darfst. 

Verpflegung
Kulinarik ist bei uns gross geschrieben:
frisch zubereitetes Essen in unserem Per-
sonalrestaurant, ein Mittagsmenu inkl.
Suppe und Salat, Wasser & Tee und gratis
Früchte wie auch hochwertige Produkte
zu stark reduzierten Preisen erwarten
dich in unserem Outlet. 

Mobilität
Profitiere von bequemer Anbindung an
den ÖV, attraktiven Zuschüssen für Tick-
ets und ausreichenden Parkmöglichkeiten
im Parkhaus.

Berufliche Weiterentwicklungs-
möglichkeiten
Erweitere dein Wissen durch umfan-
greiche Weiterbildungsangebote, hochw-
ertige Schulungen im Coop Bildungszen-
trum und vielfältige persönliche Entwick-
lungsmöglichkeiten. 


